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Isigmnori del vino

Ilvignaroloetico di Bolghert
dal Cavaliere al sontuoso Castagni

LUCIANG DI LELLO

UELLA di Michele Satta (nella foto) & una fi-

gura storica a Bolgheri di vignaiolo etico che

quiapprodacasualmentenel ‘74 daVarese, ri-
manendo affascinato dai luoghi e completando poi
glistudidi Agraria all’ Universita di Pisa.

Inizia cosi una lunga avventura fatta di lavoro in
un’aziendaagricolae,dopoiprimiettaridivignapre-
si in affitto, con 'acquisto di una vigna nell’88. Len-
tamente e con naturalezzae poicresciutal’aziendae
i suoi vini, ad iniziare dal
Cavaliere, oggi giunto alla  Valutazione

2005, che si conferma co- ‘é‘fefessame *&i
. . 4. - . uoho

me mlghor ‘ Sangiovese Lo e

dellacosta loscand. Danonperdere  H dr ek
Con l'uscita della gran-  iripetibile trdede frde

de vendemmia " 06 si con- - - :

f L. i Bolghe- | castagni Piastraia

ermano poiisuoci Bolghe 5006 2006

ristellari, ad iniziare daun
base saporitissimo e pre-
zioso,al Piastraia,belrosso s k% e et e
radioso difelicita espressi-
va dai frutti elegantissimi. Infine al Castagni ‘06, uno
dei migliori vini italiani, intenso, vibrante e chiaro-
scuratodifruttidiboscosontuosie profondichesial-
ternano astrati dispezie dolcie goudron.

Michele Satta Loc. Casone Ugolino 23 570022 Ca-
stagneto Carducci (Li) Tel.0565-773041 www. mi-
chelesatta. com

O HRIPROLUZIONE ISERVATA

Lo sosta

AlP’Enocteca Tognoni a Bolgheri Piccolo da
provare la tartare di manzo, il coniglio
farcito, i tagliolini al piccione, il maialino al
forno con cime dirapa, il tortino dimele al
Calvados. Sui 30 euro. Tel. 0565-762001
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